WO GIBT'S MACH MIT!
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»Schokoladen-Tarte«

In Weltldden,
im Lebensmittel-, Ganz ohne Backen! Dieser Schokoladentraum mit unserer Klima-
Bio- und Schokolade #Choco4Change Vegan, Cookies und gerdsteten Hasel-
niissen lasst die Herzen von allen Choco-Lovern hoherschlagen.
Naturkosthandel | , ! ,, 9
Zubereitung: ca. 30 Minuten + liber Nacht abkihlen lassen | einfach
Zutaten:
Boden
Die GEpp - 150 g »Bio Hafer Haselnuss Cookies«*
e o faire g i Wupperta] i , 45 g Kokossl
HandeISuntemehme das grogte g Kokoso
- . Nin E U
GEPA-Onlineshop: 1opa Fullung .
A 2 Tafeln Dattelschokolade »#Choco4Change Vegan«
E E 1 Pck. »Bio Trinkschokolade Oriental«*
1 200 ml »Bio Kokosmilche* TIPP:
E : 1 Pr. Salz '/ Die Tarte halt N
Toppings Isich bis zuhzll Tﬁge )
. " ang im Kihlschran
ce. 1ﬂ093erﬁs§te:aselnusse UE hslchmelgktge_
s > eine Handvoll Blaubeeren iihlt am besten.
- L lnfos_ und *GEPA-Produkte
P : Materialien: =

Probier's mal mit fairen Zutaten:

Zubereitung
& Eine Backform (20 cm Durchmesser) mit Backpapier auskleiden.

© Fiir den Boden die Cookies zerbroseln und mit geschmolzenem
Kokosoél iibergieRen. Alles gut miteinander verkneten, bis sich
das Kokosol gut unter die Cookies gemischt hat.

& Die Masse in die Backform geben und am Boden festdriicken.
© Die Backform in den Kihlschrank stellen.

® In der Zwischenzeit die Zutaten fiir die Fillung in einen Topf
geben und unter stetigem Riihren leicht erhitzen, sodass die
Schokolade schmilzt und sich eine homogene Masse bildet.
Nicht kochen!

® Die Schokoladenfiillung nun auf den Boden in die Backform
geben und glattstreichen.

© Die Tarte nun iber Nacht in den Kiihlschrank geben und
aushdrten lassen.

© Kurz vor dem Servieren die Tarte mit gehackten Haselniissen
und Blaubeeren verzieren.
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Richtige tut, um die Welt ein
bisschen gerechter zu machen.

Ich glaube, dass
die GEPA genau das

Jasmin, Lehramtsstudentin
us Wuppertal

finde es groB-

artig, dass sich die GEPA[
sowohl fir Fairen Handel als

auch fir Klimaschutz einsetzt.
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nn die Schule T
L vorbei ist, treffe ich mich ERECH 9
FA‘RER HANDE / it meinen Fref{ndinnen auf G GERECHTER, GEPA‘.

dem Sportplatz und wir spielen
zusammen.

. Adriana, Tochter eines / .
N Koloobaem 2 So macht’s die GEPA:
o Wir kaufen faire Lebensmittel und handgefertigte Produkte (z. B. Kérbe und
Kerzen) zu fairen Bedingungen und zu fairen Preisen
o Transparente Lieferkette: Wir beziehen die Produkte direkt von den Organisationen und wissen
daher genau, woher sie kommen

konkret:

o Produzent*innen wie Kakao- oder
Kaffeebauer*innen erhalten faire Preise.
Dadurch wird ausbeuterische Kinderarbeit

verhindert
o Bio-Anbau und Klimaschutz werden & Wir unterstiitzen unsere Partner u.a. bei den Anpassungen an den Klimawandel,
gefordert der Bioumstellung und bei Qualitatsfragen

o Fairer Handel und Klimagerechtigkeit gehen Hand in Hand: Auch unsere Partner sind
stark von den Auswirkungen der Klimakrise betroffen, obwohl sie am wenigsten dazu

beitragen. Wir wirken dem entgegen

o Das Geld reicht auch fiir die Ausbildung der
Kinder, fiir soziale Projekte, fiir die Ab-
sicherung im Krankheitsfall und vieles mehr

o Faire und menschenwirdige Arbeitsbe-
dingungen sind selbstverstandlich

o Wir alle wissen, woher die Produkte
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/ Das Einkommen
aus dem Kakao hat mir
| geholfen, mein Geschiift

aufzubauen.

Maria de __Fatima,
Kakaobauen >

Raul und Adriana bei den Hausaufgaben: lhre Eltern sind
Kakaobauer*innen und Mitglieder des GEPA-Partners
COOPROAGRO in der Dominikanischen Republik




