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Neu  
Ruanda PUR 
250g gemahlen 
 
Ein Arabica Hochlandkaffee, vollmundig und sehr bekömmlich aus Ruanda, dem „Land der tausend 
Hügel“. Die Kaffeegeschichte von Ruanda hat gerade erst begonnen, doch die hervorragende Qualität 
seiner Arabicas ist bereits in aller Munde. In der vulkanischen Erde des Hochlands reifen die feinen 
Bohnen langsam bis zur geschmacklichen Vollendung heran. 
Wie alle unsere Kaffees ist auch der „Ruanda PUR“ im Langzeitröster veredelt. 
 
 
Besonderheiten auf einen Blick: 
☺ Single Origin Kaffee aus den besten Höhenlagen Ruandas 
☺ auf vulkanischer Erde heranreifende Bohnen 
☺ ein 100%iger und exzellenter Arabica Namens Bourbon Mayaguez 
☺ Mehrpreisverwendung: u. a. für die Beratung im Kaffeeanbau 
☺☺☺ Geschmack 1 – 2 – 3 – 4 - 5 
 
 
Art.-Nr. Bezeichnung Größe/Gewicht Empf. VK Inhalt je Karton 
1910901 Ruanda PUR 250g 17,96 € /Kg 6 Pä 

 
 
Bourbon Mayaguez heißt der exzellente Arabica, den Ruandas Kleinbauern mit großer Leidenschaft anbauen. 
Die Arabica- Varietät „Bourbon“ stammt aus dem Jemen und wurde von den Franzosen auf der Insel Bourbon 
(heute Réunion) angebaut. Die Kaffeepflanzen gelangten unter gleichem Namen nach Südamerika. Einige der 
besten lateinamerikanischen Kaffees sind vom Typ Bourbon.  
So wächst die Arabica Sorte Bourbon Mayaguez   vor allem in Ruanda. 

 

 

 

Filterkaffee 

Die frühen Kaffeefilter beschreibt Johann Georg Krünitz im Jahr 1783 wie folgt: 
 „Man legt nämlich in einen dazu gemachten blechernen, wohl verzinnten,  Filtrirhut oder Trichter, (Kaffee-Sieb) 
ein reines, feines Leinwand-Tüchlein oder Haartuch, oder, weil dieses durch den öftern Gebrauch leicht unrein 
gemacht werden könnte, lieber weißes Lösch- und Druck-Papier, und nimmt jedes Mahl neues; in dieses schüttet 
man den gemahlenen Kaffee, setzt den Trichter über einen erwärmten Topf oder Kanne, und gießt allmählich 
siedendes Wasser darauf.“                             (Quelle: Wikipedia) 
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