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Dinkel feine

Cantuccini eback

n

Cantuccini &
Dinkelgeback

Jetzt neu und in Naturland Fair Qualltat
Dinkel Cantuccini und Dinkelgeback mit Kokos und Sauerkirschen

Mit diesen neuen WeltPartner-Spezialitaiten geht dwp bewusst den Weg weiter, fair gehandelte
Zutaten aus dem ,,Siiden” wie auch aus dem ,Norden“ zusammen zu bringen. Diese sinnvolle
Kooperation bringt nicht nur leckere Produktkreationen hervor, sondern steht exemplarisch fiir
einen Fairen Handel, der global ist und ebenso wirkt. So entstehen hochwertige Produkte mit
einem groBtmaglichen Fairhandelsanteil.

Fiir das besondere Aroma und den Biss unserer Cantuccini sorgen aromatische, sonnenge-
trocknete Mandeln aus Paldstina, die wir bei unserem langjahrigen Partner Canaan Fair Trade
beziehen. In Italien stippt man sie traditionell in ,Vin Santo“, aber auch zu einem Cappuccino
oder heifRer Schokolade passen sie perfekt.

Im neuen Dinkelgeback verbindet sich der nussige Geschmack dieses besonderen Getreides
mit erfrischenden Kirschen und einer feinen Kokosnote.

Dinkel Cantuccini: fair+ bio

Naturland Fair zertifiziert: 78 %

zusatzlich mit fair gehandelten Mandeln von
Canaan, Palastina

Dinkelgebdick: fair+ bio

Naturland Fair zertifiziert: 86 %

u. a. mit Sauerkirschen von ISIK, Tiirkei
zusatzlich mit fair gehandelten Kokosraspeln
von MAL, Sri Lanka

_ Cantuccini, Geback mit Mandeln und Honig, bio"*
_ Dinkelgeback Kokos Sauerkirschen, vegan, bio™

NF Naturland Fair zertifiziert

Vertrauen in Tradition, Backkunst
und besonderen Genuss

Fiur unsere Gebacklinie setzen wir
bewusst auf Genuss in bester Bio-
Qualitat. Daflir steht unser Partner, die
Familie Praum in Neu-Anspach, mit ihrer
Marke SOMMER, deren hochwertige
Backerzeugnisse im Bio-Fachhandel
sehr geschatzt werden. Die traditionelle
Backkunst — bereits seit 1864 — und die
Verwendung von leckeren, Naturland
Fair zertifizierten Zutaten lassen unsere
Gebacke wie selbst gebacken schmecken.

Es geht auch anders: fair+bio
Palmél von Serendipalm in Ghana

Mehr als 600 Kleinbauernfamilien in
Asuom in Ghana machen das bisher
einzigartige Projekt moglich —und zeigen,
dass der Anbau, die Verarbeitung

und der Einsatz von Palmadl auch zum
Wohl der lokalen Bevélkerung genutzt
werden kann. Daher setzen wir bewusst
Palmol aus diesem Vorzeigeprojekt ein.

Wahrend Palmoél-Plantagen tiblicher-
weise in Monokultur angelegt werden,
oft auf frisch gerodetem Waldland,
bewirtschaften die Kleinbauernfamilien
hier traditionell ihre Felder von 2 bis 3
Hektar. Flr ihre Arbeit erhalten sie eine
faire Entlohnung, auch werden sie bei
der Umstellung auf den Bio-Anbau und
der Verbesserung der Boden unter-
stiitzt. Da die Erzeugung von Palmol
sehr arbeitsintensiv ist, konnen viele

in Asuom gut bezahlte Arbeit finden
und so fir sich und ihre Familien eine
Perspektive schaffen.

Reinigung der Palmfriichte



